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0733.668323 « 339.7131810

Ministero
delle Polifiche
Agricole e Forestali

Regione Marche
assessorate ol ‘agricolhure

Sabato 20 maggio
Apertura spazi espositivi
Chiusura spazi espositivi

Domenica 21 maggio

Apertura spazi espositivi

Teatro Comunale convegno sul tema;

“II pecorino dei Sibillini Presidio Slow Food: economia - sostenibilita - sapore”
Presentazione dei Produttori e del Marchio “Pecorino dei Sibillini”

Chiusura spazi espositivi

eventi
Laboratori del gusto

“Piacevoli esperienze sensoriali ideate dalla condotta Slow Food Monti Sibillini”
Prenotazioni: Tel. 0733.668323 - 339.7131810 - info@formaggi.biz

Sabato 20 maggio

“Dire fare gustare” Percorso didattico di educazione al gusto, riservato ai bambini
della scuola elementare e media. Gratuito

“Le forme delle Marche” Formaggi rari marchigiani.

In abbinamento i verdicchi dell’azienda Garofoli.

Costo per i soci Slow Food 10 €, per i non soci 12 €

Domenica 21 maggio
“Le declinazioni del pecorino”
Differenti modi di intendere un grande formaggio

Provincia di Macerata
awsessorato ol urismo
assessorato altivild preduttive
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P Hetrcha Monti Sibillni Marche

In abbinamento i vini dell'azienda Colli di Serrapetrona.

Costo per i soci Slow Food 10 €, per i non soci 12 €

Le vie lattee: dai pascoli alpini al mare d’Irlanda

In abbinamento i vini della Fattoria Dezi e birra artigianale del Vecchio Birraio.
Costo per i soci Slow Food 10 €, per i non soci 12 €

Degustazioni
Sabato 20 ¢ Domenica 21 maggio
L’angolo dei sapori ritrovati:
« | formaggi rari delle Marche
» |'esperienza dei Presidi Slow Food
* Dalla Polonia i produttori della comunita del cibo dell'oscypek
« || consorzio di tutela del Casera e Bitto
* | grandi formaggi italiani incontrano i mieli uniflorali
in collaborazione con la cooperativa apicoltori montani di Matelica
Enoteca: selezione di vini Marchigiani

Stand gastronomico
Sabato 20 ¢ Domenica 21 maggio
Selezione dei migliori formaggi italiani - Piatti tradizionali - Grigliate - Vini delle Marche

Arte e cultura

L'isola dei pastori:

I produttori del Presidio del Pecorino dei Sibillini effettueranno dimostrazioni
di produzione del formaggio, dalla mungitura alla caseificazione
Intrattenimenti: mostra collettiva d'Arte “Tratti di vita";

musica popolare, cantastorie e spettacoli di arte varia




