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ACCEDI

Appuntamenti Appuntamenti
Formaggi d'autore - Gualdo (MC) Hoe Sy embrusc P difesgobmis
Dal 23-05-2009 al 24-05-2009 23 - 24 maggio
FORMAGGI IN PASSERELLA jidautore - Guako (MC)
FRESCHI O A PASTA DURA, MA SEMPRE "D'AUTORE" ED A IMPATTO ZERC 17 - 19 maggio

i 2 Viignatale - Castel defOvo (NA)
A Gualdo, grazioso borgo del maceratese, 23 e 24 maggio per Ia 132 mostra mercato, 30 aprile - 3 maggio
dedicata alle eccellenze della tradizione casearia italiana

25-26 iprilc

Una bianca e golosa distesa per due giorni, 23 & 24 maggio, ammanters ke strade di Guakdo, piccolo borgo medievale, in provincia di Macerata. *In passerella® ci saranno i pil famosi prodotti
caseari per Formaggi d'Autore, la mostra mercato, giunta ala tredicesima edizione, per conoscere e scegliere il meglio della produzione tradizionale.

“ *, promossa Gualdo Terzo Millennio, in collaborazione con Slow Food Marche, & un vero pellegrinaggio per | gourmet che qui troveranno banchi di vendita e
di assaggio dlquellofmaggl i buoni e particolari, che occupano un posto donare sulla tavola.

E' un‘occasione dincontro con tanti produttori italiani di ogni regione, attori dellintera filiera, oltre che con i Iaboratori del gusto, dove imparare tecniche e segreti
nutrizionali, come renderli versatiliin cucina, fino 2 saperli riconoscere per evitare le truffe.

Un intero fine settimana in cui sara di scena un mix irresistibile di formaggi - diversi per odore, consistenza, forma, durabilit3, colore - provenienti dalle diverse regioni italiane, frutto di
trodiiont cantenie, trasmessa & reaborate con Tesparsenza & a Carcess di i ancord Inerd oon passine.

Ampia la scelta: dai formaggi freschi (mazzarella, sxrxcnmo, tomini)
parmigiano, pecarino)  quell tutelati dai Presidi Ital ti 3 base di
Tra quest'utimi, rispondono allzppello, i Form: el Sdare, che| pastielpimpasano sl Virsante ancisa a6 Preni Occidentaf Un prodotto unico perché il latte non refrigerato
coaard ia flora micrablca daFalp6ggio @ g db un gusto particolare, E ancors | MarchinG di Sicka, un pecering eccezionale, dalla forma ciindrica a facce piane, che richiede tempo e dedizione
er Ia stagionatura particolarmente lunga. Tra le akre specialits tutelate ci sono Ia Provola dei Nebrodi, un odatt: dei chesi
Framandand 1 tocnca 6 cosaeaziond o poara i Rt & s Provola delk Madonis, simi od un Fasce pancioto, infing i Vasledda del Befice, lunico formaggio di pecora a pasta fiiata.

gl erbrinat (gorgonzols, roqusfort ¢ blue. . 9 soprezzatida Caro Magno),dale forme 8 inga staglonatura (grans,

Insomma una rassegna per tutti i gusti, dove non mancheranno gli spettacoli teatrali, le animazioni, le musiche e i giochi per bambini.

ber O arnar el bioria tavil, sard sl intirin del nome Intrante "Oclsen nelb sﬁzlo allmemo della quale due del vmglm interpreti delis cucina marchigians, Peppe Rossie
Aurelio Damiani, titolari di ristor: ionati dalla guida Osterie dTtalia, 2ggio, esakan cerca nel passato le ragioni p
Untegrazions al costumi del ncstrl tampl.

‘Guttumio Festial - Carpaneto Pecentino (PC)
17,20 dpita
‘SbwFeh 2009

18- 19 aprile
Museida Gustare 2009 - provnciediMadena
29 marzo
- Reggich (RE)
28 febbraio - 29 marzo
SeiBotooFrkta? - Asti

25 marzo

Stop skescopaccitedicamerrossa: fnomak sk salite:
25 marzo

Caetti scandabsorosé da rasso e bisncomischiti

24 marzo
Bevendaalgustodipera per cancelre ekl

24 marzo

Nuowbkz degianarchiin un ritarantediTorno.
24 marzo
wumwehwmmam

24 ma

MaFormagel ctutore, per & primo s diventa anche  impatio ambientaln e, pr sahveguardars Fambiente. Verranna uzata
ridury isorse non rinnovabil perla psci
lmballaggl e vate okoe i Fonminei protattive dal prodrta ma pRAoato & e Auove Rirtond Camunkative.

d e,
e si presters, inoltre, attenzione agli

Come testimonial, una delegazione del Comune di Castelbuona di Sicilia, che da anni adopera gli asini come “speciali netturbini". Un metodo ecologico, rispettoso ed originale capofila i un
itorio.

percorso virtuoso per la valorizzazione del terri

per il programma completo:
Yoo formagai

Tel, 0733.668323 - 3397131810

Vuoi commentare questo articolo sul forum?
Registrati a ilmangione.it, oppure effettua la procedura di login con la barra di accesso in alto!

24 marzo
Prezzi 3s0presa cabnoper uows, cdbmbe e pasties
24 marzo
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