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Per quattro giorni, da 30 aprile al 3 maggio,
Ascoli Piceno diventa la capitale della
frittura. Il capoluogo marchigiano ospita,
infatti, la kermesse gastronomica Fritto misto,
Lo L che I'anno scorso ha registrato la presenza

) di circa 40 mila visitatori. Oltre alla
tradizionale e sempre fornitissima carrellata

di specialita fritte da ogni regione d'ltalia e
dal mondo, alle degustazioni guidate e alle
apprezzate Lezioni di frittura, ci saranno

anche attivita didattiche pensate peri pit
piccoli, un'interessante area espositiva, alla
scoperta delle pit original ... continua >>
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Menu d’arte negli hotel Starwood a “Formaggi d’autore” a Gualdo

Venezia Il meglio della produzione tradizionale

Ospitalita di lusso, alta cucina e arte casearia si mette in mostra a Gualdo,

moderna: questo felice connubio si pud piccolo borgo medievale in provincia di

godere a Venezia grazie alla Macerata, il 23 e 24 maggio. “Formaggi

collaborazione tra la Collezione Peggy d'autore”, promossa dall'Associazione

Guggenheim e i prestigiosi alberghi Gualdo Terzo Millennio, in collaborazione [ £
Starwood, ossia Danieli, Gritti Palace e The con Slow Food Marche, & diventata un vero e
Westin Europa & Regina. Ispirandosi alle tre pellegrinaggio per i gourmet che qui
mostre in programma alla Collezione Peggy trovano banchi di vendita e di ass ... continua Rarretl

Guggenheim durante I'anno, gli Executive  >> ROME AIRPORT HOTEL
Chef ... continua >>
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Offerte Speciall Ospitalitalia Travel

Privacy E Relax
Pieve Di Caminino - Historical Residence
Roccastraca (GR) €482 €117

Aria Di Storia Settimana
La Degana
Tuoro Sul Trasimeno (PG) €242 €190

3

“Formaggi d'autore” a Gualdo

Il meglio della produzione tradizionale
caseara si metle in mostra a Gualdo,
piccolo borgo medievale in provincia di
Macerata, il 23 e 24 maggi. “Formaggi
d'autore”, promossa dallAssociazione
Gualdo Terzo Millennio, in
collaborazione con Slow Food Marche,
@ diventata un vero pellegrinaggio peri
gourmet che qui trovano banchi di
vendila e di assaggio di queiformaggi
pil buoni e particolari, che occupano ==
un posto d'onore sulla tavola. Giunta -

ala tredicesima edizione, lak.. .

manifestazione & un'occasione d'incontro con tanti produttori daliani diogni
regione, ollre che con i laboratori del gusto. Ampia la scelta: dai formaggi freschi
{mozzarella, stracchino, tomini), agli erborinati (gorgonzola, roquefort e i blue, gia
apprezzati da Carlo Magno), dalle forme a lunga stagionatura {grana, parmigiano,
pecorino) a quelli tutelati dai Presidi Italiani {per la valorizzazione dei prodotti a
base di latte crudo di pecora). Tra quest'ultimi nspondono allappello i Formaggi di
malga del Béarn, il Maiorchino di Sicilia, la Provola dei Nebrodi, la Provola delle
Madonie, la Vastedda de! Belice. Allinterno dellosteria "Odissea nelo sfizio”,
allestita appositamente, due dei migliori interpreti della cucina marchigiana, Peppe
Rossi e Aurelic Damiani, propongono menu a base di formaggio. La kermesse per
il pimo anno diventa anche a impatto ambientale zero, persalvaguardare
lambiente: =aranno usate sloviglie biodegradabil, di orgine agricola, che
contribuiscono a ridurre le emissioni di gas serra, il consumo di energia e di risorse
non rinnovabili. Ci saranno contenitori per la raccolta differenziata e siprestera,
inoltre, attenzione agli imballaggi. Associazione Gualdo Terzo Millennio, tel.
0733.668323.
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GRAND HOTEL DE LA
VILLE

SORRENTO (NA)

* k%
HOTEL ALBA
FIRENZE (FI)

LE MOULIN DES
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NOTTI ROMANE IN
STILE AMERICANO
ROMA (RM)
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LODOLE B&3
MONZUNO (80)
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