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In primo piano

26 marzo 2009 .; Notize

Formaggi in passerella

Un blanco & goloso appuntamento dl due glornl, 1l 23 & 24 magglo, sl svolgera lungo e
strade dl Gualdo, plcoolo borgo medlevale In provincla dl Macerata. In passerella cl saranno

| plu famosl prodottl casearl per «Formaggl d'Autore», la mostra mercato, glunta alla
tredicesima edizione, per conoscere e scegllere || meglio della produzione tradizionale.

«Formaggl d" Autore=, promossa dall"Assoclazlone Gualdo Terzo Millennlo, in collaborazione con
S5low Food Marche, & un vero pellegrinegglo per | gourmet che gqul troveranno banchl di
vendita e di assagglo di guel formaggl pid buonl e particolari, che occupano un posto d'onore
sulla tavola. E' un‘occasione diincontro con tantl produttorl italianl dl ognl reglone, attord
dell’Intera fillera, oltre che con | laborator! del gusto, dove imparare tecniche e segret] di tuttl
| formaggl, | loro valorl nutrizionall, come renderll versatill In cucinag, fino a saperll riconoscere
per evitare le truffe.

Ampla la scelta del prodottl: dal formaggl freschl (mozzarella, stracchino, tomini), agll
erborinatl {gorgonzola, roguefort e | blue, gla apprezzat! da Carlo Magno), dalle forme a lunga
staglonatura (grana, parmiglano, pecoring) a oquelll tutelatl dal Presidl Itallanl (per la
valorizzazlone del prodottl a base di latte crudo di pecora).

Tra gquest’ultiml, rispondono all"appello, | Formaggl dl malga del Bearn, che | pastord
preparano sul versante francese del Pirenel Occldentall. Un prodotto unlco perche || latte mon
refrigerato conserva la flora microblca dell"alpegglo & gll da un gusto particolare. E ancora |
Malorching dl Sicllia, un pecoring eccezionale, dalla forma cllindrica a facce plane, che richiede
tempo & dedizione per la staglonatura particolarmente lunga. Tra le altre specialita tutelate cl
son0 |la Provola del Nebrodl, un antico caclocavallo prodotto artiglanalmente dal casarl del
maontl sicllianl, che sl tramandanc la tecnica di caselficazione dl padre In figllo, & la Provola
delle Madonle, simlle ad un flasco panciuto. Infine la Vastedda del Bellice, |'unico formagglo di
pecora a pasta fllata.

Ma «=Formaggl d'Autore=, per || primo anno diventa anche ad Impatto amblentale zero, per
salvaguardare 'amblente. Verranno usate stoviglie completamente biodegradablll, di origine
agricola, che contribulscomo a ridurre e emisslonl dl gas serra, || consumo di energia e di
risorse non rinnovabill. C| saranno contenitorl per |a raccolta differenziata e sl prestera,
Inoitre, attenzione agll imballaggl che vada oltre la funzlonalita protettiva del prodotto ma
piuttosto ad una nuova Tunzione comunlcativa.

L'ufficlo stampa dell'iniziativa & curato dalla nostra collega e partner Isa Grassano.



