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= La lunga Notte dei Museia Roma
= La Mille Migla a Roma

= Turismo religioso: V Giornata del
Pellegrino

= Camerata Picena: coltiva canapa
in casa, arrestato un 19enne

= Due titoli della Mediateca delle
Marche alla fiera di Torino

®  Gualdo: formaggi d'autore, specialita in passerella

S fe “in lla" quelii che tati e d a

“Formaggi d'autore”, la 13 esima edizione della mostra mercato che sisvolgera
sabato 23 e domenica 24 maggio nel centro storico di Guakdo.

dalla Provincia di Macerata
www.provincia.macerata.if

“Formaggi d'autore”, promossa dalFAssccnazone Gualdo Terzo Millennio in collaborazione con Slow Food Marche e
con la Provincia di % ta, & un vero pelk perig t che t banchi di vendita e di assaggio di
quei formaggi pil buoni e particolari, pmdoﬂl tipici e specialta di 40 imprese che amvano da tutta Italia e che
occupano un posto d'onore sulla tavola. "Questa é una mamfaslazona — ha detto 'assessore provinciale
allAgricoltura, Paola Cardinali, durante la i stampa di — che valori le tipicita del territorio e
promuove, all stesso tempo, una forma d| Iunsrm integrato, che e quello che vogliamo sostenere. Cosi, infatti,
andiamo nella direzione giusta perché vak i prodotti dell’ specie quelii di qualita, fatti nel rispetto
delfambiente”.

E proprio verso la soslembllrta ambientale, "Formaggi d'autore” porra una particolare attenzione visto che tuttii
iali usati per I i riciclabili come lo saranno Ie slowghe usate durante [iniziatva, fonite dal
Comari. S ospiti della come hanno ' dellA Terzo Milk
Alessandra Straccio, e il delegato Slow Food Marche Monti SIbI“II'II Gnoondo Ansidei, i Formaggi di malga del Béam,
che i pastori sul dei Pirenei Occidentali, un prodotto unico perché il latte non refrigerato
conserva la flora microbica dellalpeggio e gli da un gusto particol E ancora il Maiorchi d| Sicilia, un peoonno
eccezionale, dalla forma cilindrica a facce piane, che nchnede lempo e dedizk per la stagk i
lunga, la Provola dei Nebrodi, un antico te dai casari dei monti siciliani, che si
tramandano la tecnica di casefficazione di padre in f»gho la Provola delle Madonie, simile ad un fiasco panciuto, e la
Vastedda del Belice, l'unico formaggio di pecora a pasta filata.

Testi della i che prevede anche laboratori del gusto e gni, sard una d del
Comune di Castelbuono di S»clha (Palevmo) che, da anmadopava gli asini come speciali netturbini per fare la raccolta
differenziata. Un metodo ed inale capofila di un percorso vnrtuoso per la valorizzazione del
territorio. Alla conferenza stampa hanno anche partecipato Walter Q ti le di Guaklo, Fabio
Eusebi, presidente del Cosmari, e Luciano R dori della Cna p!

. Info: www.fi i.biz.
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