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A Gualdo si festeggia il formaggio

Gualdo (50km. da Macerata), il 22 e il 23 maggio sagra dei formaggi di autore. La manifestazione si svolge nel cuore
del centro storico di paese. L'evento rappresenta una buona un‘occasione per visitare il piccolo borgo medievale, dalle
vie tortuose e strette, con la chiesa di S. Savino e la chiesa della Madonna delle Grazie e lo sguardo cade
sull'incantevole scenario dei monti Sibillini.

Verranno esposti, formaggi a pasta molle, dura, filata, pressata, erborinata, proposti e venduti da selezionatori,

istituzioni, consorzi, pastori scesi dagli alpeggi o casari riuniti in un Presidio Slow Food (Presidio del Puzzone di Moena, il

Vezzena, il Castelmagno d'Alpeggio, la Tuma di pecora delle langhe il raro Pecorino dei Monti Sibillini), e ancora

prodotti che ben si abbinano con i formaggi, come miele, confetture, conserve e gelatine di frutta.

Mangiare formaggio pué diventare un'esperienza culturale. Per questo sono stati allestiti Laboratori del gusto, dove verranno guidati da esperti mini-
corsi per imparare a capire un formaggio, il suo sapore, anche accompagnandolo con il vino giusto (le lezioni sono a pagamento e ci si pud iscrivere
con un coupon da inviare via fax allo 0733 668427 o direttamente in loco). Tra questi "Profondamente Blu..."” (sabato 21 maggio, ore 21.30 promosso
da Slow Food Monti Sibillini di Gualdo), un viaggio tra gli erborinati naturali italiani, come il Castelmagno d'alpeggio, il Blu di capra del Piemonte, il
Gorgonzola dop. Oppure "La Verde Irpinia, i pascoli, le viti e i formaggi d’Autore" (domenica 22 maggio, ore 16, promosso da Slow Food Colline
dell'Ufita e Taurasi dell'Irpinia).

Ricco il cartellone dei convegni, come “"Sinergia tra produttori e trasformatori artigiani per prodotti alimentari di eccellenza Made in Italy”, a cura di
Coldiretti e Cna unione alimentare (sabato 21 maggio) o “Formaggi d'Autore tra tradizione locale ed innovazione” in collaborazione con I'Universita
Politecnica delle Marche(domenica 22 maggio).

Ci sara anche “cibo di strada” irresistibili sfiziosita per chi ha fretta. Per acquisti,oltre ai formaggi nei vari stand, c’é un'area dedicata al mercato di

Campagna Amica, a cura della Coldiretti di Macerata ed un‘area per il mercato di prodotti bio di aziende del territorio.
Numerosi gli spettacoli con la Shape company (musica, danza, acrobazie in un insieme organico, creativo e vitale di arte e movimento) che si
esibiranno in danza acrobatica, danza del ventre, danze orientali, giocoleria, piramidismo.
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